Schimion

CATERING AND EVENT SERVICES

giiltig ab 07.2025



Tuer Gri”?est —~ ganz entspannt genieben!

Mit unserem flexiblen Service konnt |hr [uch ganz
auf Eure Géste und die besonderen Momente

FFCUCI’].

Ob erfahrener (Grillmeister mit ProFessioneHem
E_quil:)ment oder ein sorgFéltig zusammcngestc”tes

GriHPaket zum Selbergri”en — wir richten uns ganz
nach ]:_uren \/\/Unschen.

Von der Flanung bis zur Durchﬁjhrung stehen wir

Fuch zur Seite, damit [uer (Grillfest kulinarisch
unvergesslich wird. So bleibt [uch mehr Zeit, ganz

entspannt zu Feiern.

Wir freuen uns darauf, [Tuch Persénlich zu beraten

und gemeinsam das Pemcekte Angebot fiir Euer
(arillfest zu finden.
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Grllpakel e Selbergllen

Frischcs ]:leisch - grober (Genuss!
Grill?ertig zubereitet.

(Sﬁnpkﬁﬁz

pro FPerson zwei Sticke [Tleisch und eine Grillwurst
auf einer Einweg Bagasseplatte mit | iebe angerichtet

Schweineriickensteaks «Souflaki Art?,
klassische Nackensteaks,
hausgemachte Hackré”chen “Balkan Art”,

Futensteaks In Currgmarinade, (Grillwurstvariationen

und frische Kar’coﬁ:el—-GemUse~6ri”spie%e

pro Ferson 9,90 €

C;ﬁupaket

pro Fcrson zwel StUckc Fleisch und eine
Gri”wurst

5chweiner[}cl<ensteal<s “SOUHaki Art?,
klassische Nackensteaks,

hausgemachte Hackré”chen “Balkan Art”,
Futensteaks in Currymarinaclc,

Grillwurstvariationen

und frische Kartomc{:el~66milse~6ri||spieBe

dazu hausgemachter Kz:1r‘co1c1cel~ oder
Couscoussalat,

italienischer Nudelsalat,

/aziki und Colc SIaw

SChimion Protauswahl und DiPs

CATERING AND EVENT SERVICES
pro Ferson 19,90 €



&%K[MW&

Frisclﬂ vom Rost - bringen wir den Geschmack
des Sommers auf [hren T eller.

Gri”genuss klassisch

Nackensteaks, Lummertaschen mit eingelegtem ]:eta)
Héhnchen«FaPrika~5PicBe, Putensteaks mit Currg

mariniert, Wurstvariationen und Bauchﬂeisch?ackeln
Kartoffel - Gemuse- (Grill SPiCBC mediterran mariniert

dazu eine Auswahl unserer hausgemachten Salate:

[talienischer Nudelsalat
Kartomqelsalat “von Oma”
frischer Bauernsalat mit [ eta

(ole Slaw
/aziki

Barbecue-Grillsauce, Mango Chili Chutney
Brotkorb mit Krauterbutter und Paprika Peperoni Dip
pro FPerson 33,90 €

ab 30 Personen

inkl. Grill + Personal
fur 2-% Stunden (Je nach Fersonenzahl)
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Hausgemacht, frisch und mit Liebe zubereitet!

gebackene Antipasti mit Aioli,
T omaten Mozzarella SPiCBe,
Datteln im SPeckmantel,

Mini Salattaschen mit [Teta

Rinder [Tlanksteaks, Schweinesteakvariationen,
marinierte Héhnchen~Curr9~5PieBe, Bi]cteki Ké’)llchen,
Wurstvariationen und Pauchfleischfackeln

KartomC1C6|~GemUse~Gri|Ispiel.’)e mediterran mariniert
dazu eine Auswalﬁl unserer Iﬁausgemachtcn Salate:
]talienischer Nuc[elsalat,

Couscoussalat mit Granatapgelkernen chceinert,
frischer Pauernsalat mit [Teta,

Cole Slaw, /aziki und frischer Melonen [Teta Salat

barbecue~6ri”sauce, Mango Chili Chutneg

PBrotkorb mit Krauterbutter und Faprika Fepcroni DIP
pro Ferson 41,90 €

ab %0 FPersonen inkl. Grill + FPersonal
fir 2-3 Stunden ~

je nach Fersonanzahl SChimion
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Burgr BEC

Hausgemacht, frisch und mit | iebe zubereitet!

Rinderhack Burger Fatties 180g frisch vom Grill

hausgemachtes Fulle& Fork “slow cooked”

Crispg (Chicken Fattg
Gem’dse Burger

verschiedene Burger Puns

frische Toppings zum Selberbauen:
Gurke, Tomate und Salat,
Burgergurken und Paconscheiben,
frische /wiebeln und Schmorzwiebeln,

feine K'éseauswahl zum Verfeinern

hausgemachte Barbecue Sauce Uﬂd Burger Remoulade
hausgemachter COIC Slaw

Dri”inge und Dippers serviert mit SOUF Cream

pro Ferson 55,90 € inkl. Gri” und Fersonal ab 50 Fersonen
pro Ferson 28,90 € “do it 9ourscl1c” ohne Service & Garill

Tauscin von Crispy Chicken SChimion

Fatt}j gegen Héhnchenstea CATERING AND EVENT SERVICES

vom Gri” méglich



Chic Wedding 2

(Gebackene Antipastivariationen
mit Knoblauch DEP, Kasesticks und Farmasclﬂinken

Tomatcn-MozzareHa~5alat an gctrockncten Tomaten mit

Ba!samico FPesto und Rucola verfeinert

italienischer Nudelsalat mit gerdsteten FPinienkernen

an Balsamico~\/inaigrette

frischer Couscoussalat mit Granatalmcell(ernen verfeinert

Kartmclce!salat klassisch mit Fleischwurst, Gurke und [J
Rotkohlsalat mit [eta und AP{:eln verfeinert

/aziki griechischer Art

Smashecl Fotatoes mit K}jsehaube

UﬂC] SOnnenblumenkernen

@azw ﬁ’é&&%t Ve M &M’M':

| achsfilet in Kréutcrmarinade mit Gri”gemﬂse
hausgemaclﬁte Balkanré”chen

marinierte Schweinesteakvariationen

Rincler Flanksteaks

Tandoori Hé]ﬂnchenspicﬁc

Variationen von der Wurst

vcgetarische Gri”gemﬂsc-Kése-SPich

ausgewéhlte Kisesorten mit frischen PBrotvariationen

an hausgcmachten DiPs & (Grillsaucen

Mousse au (Chocolat an Crumble
Pfirsich Melba an Vanille Mascarpone (Creme
Basilikum | imetten (Creme an frischen [rdbeeren

pro Ferson 44,90 €
zzgl. Fersonal & E_quil:)mcnt

pro FPerson 49,90 € inkl. (Grill und FPersonal ca. 2-3 Stunden



é/)//(%wfam Qﬂ(@/

ab 100 Fcrsoncn fiir b Stundcn

Der Hasster

Rostbratwurst & Krakauer Im Brétchen
oder als Currgwurst

mit unserer hausgemachten Sauce

frische Pommes

Ketchup & Mayo

pro FPerson 16,90 €
inkl. Equipment & Fersonal (Gri”wagen mit AUFPreis)

w@c%/p@ﬁ Lenanlit

Kostbratwurst & Krakauer im Brbtchen
oder als Currgwurst

mit unserer hausgemachten Sauce
Krustenbraten mit Zaziki und Krautsala’c im Br&jtchen

frische Fommes zum Fimpen mit:

frischem Chili [Hack oder
vegetarisc]‘ner Chili C]ﬁeese Sauce

| auchzwiebeln und Jalapeﬁos

Ketchup & Mago
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pro Ferson 22,90 €
inkl. Equipment & Personal
(Grillwagen mit Auﬂareis)



Fimp your Ment

marinerter | achs im Gemﬂsepéckchen

zum Gri”en 150¢g

pro StUck 5,90 €
Kinder Flanksteaks mariniert 100g

pro StUck 4,90 €

| ammfilet zum Grillen mariniert 100g

pro Stick 5,60 €

KartoggeLGchse«GrilIsPicBe
mariniert 150¢g

pro Stijck 5,50 €

—

Sonstiges ___'__quil:)ment

(Geschirr und Besteck pro Fcrson - 2,90 €
Gasgri” inkl. (Gas - 107,90 €
GroBe FFanne auf Hockerkocher - 80,00 €

Girillmeister pro Stuncle - 45,00 €

Favillion 3m x ém - 95,00 € SChimion

CATERING AND EVENT SERVICES



