Schimion

CATERING AND EVENT SERVICES

giiltig ab 01.2025



| iebe (Genussfreunde,

lassen Sie sich verwshnen und genieBen lhren Tag In
vollen Z'ngen - Wir sorgen dafir, dass |hr besonderer
Tag kulinarisch unvcrgesslich wird und Sie nicht
H‘IFC wertvolle /eit in der Kiiche verbringen.

Wir bieten ]hnen einen vollumfassenden Service,
der keine Wiinsche offen lasst.

Von einem individuell abgestimmtcm Meni, tiber
stilvolles E_quipment wie (Geschirr, (Glaser und
Mobel, bis hin zum Perfekten 5ervicepersonal -

wir kimmern uns umjecles Detail.

So kénnen Sie sich ganz auf |hre (Gaste und die

schonsten Augenblicke H’]FCF [Feier konzentrieren.

Wir freuen uns darauf, Sie Persénlich zu beraten.

Schimion

CATERING AND EVENT SERVICES



@WZ@@% Xembinalicnen

chine Héppchcn - grober (Genuss!
Mit Liebe gemacht.

Zwei Fé’)‘t’ce und alle Hén&e voll zu tun

Acht Teilchen Finger?ood aus unserer Finger?ood
Manugaktur und zwei Fartgsuppen nach Wa]ﬁl
dazu ein Brotkorb aus unserer Hausbéckerei) abgerundet

mit zwei leckeren Dips und kleinen Dessertvariationen

pro Ferson 55,90 €
(ab 20 Personen)

Cu rrywurst trith [ ngemcoocl

Currgwurst “to go” mit verschiedenen Zutaten
zum Toppen, dazu sieben T eilchen
Finger?oocl nach Wahl aus unserer

f:ingemcood Manufaktur

und eine leckere Brotauswahl

pro Ferson 29,90 €
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Iﬁ/y@ﬁé@ﬂ( Xembinalicnen

chine Héppchcn - grober (Genuss!
Mit |iebe gemacht.

LR

(/lberraschungspaket IFi ﬂgCﬁCOOGl

Sie schenken uns |hr Vertrauen und wir stellen |hnen
ein leckeres FingerFood Faket, bestehend aus insgesamt

sechs vegetarisc]ﬂen und Heischhaltigen Teilchen) zusammen

pro Ferson 19,90 €

Hausgemaclﬁt, frisch und mit | iebe zubereitet !

Schnitzelvariationen

Futensc]ﬁnitzel an Curry Frucht Sauce

Schweineschnitzel a la [Tlammkuchen

Fshnchen Knus[:)er Schnitzel mit Champignons tiberbacken
dazu geschmorte Dri”inge und KartoFFel Dippers

sowie eine bunte Salatplatte mit zweierlei Drcssings

pro Ferson 19,90 €
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Hausgemaclﬁt, frisch und mit | iebe zubereitet !

Hellas

Faprika Gyros Geschnetzeltes von der Fute
(Goldbraun gebackene Schweinesclﬁnitzel

an einer Champignon Rahm Sauce

(Gratinierte Lasagne aus mediterranem Gem’dsc
dazu gcschmorte Dri”inge und Penne

sowie eine bunte Salatplatte an zweierlei Dressings

[Hier & Jetzt

5chweinemcdai”ons an einer Champignon Rahm Sauce
Hahnchen Knusper Sclﬁnitzel mit Prokkoli gratiniert
Kase Tortellini in einer Schinken Sahne Sauce
(Gnocchi F{:anne mit mediterranem (Jemiise tomatisiert
dazu gesclﬁmorte BratkartoFFeln

und gratinierte Kartoffelscheiben

sowie eine bunte Salatauswahl mit zweierlei Dressings

pro Ferson 19,90 €

pro Ferson 24,90 €
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Hausgemaclﬁt, frisch und mit | iebe zubereitet !

T ischlein deck dich

Herzhafter Schaschliktopﬁ vom Schwein und Kind
Héhnchen Knusper Schnitzel an Currg Frucht-

und Champignon Rahm Sauce

[Fine bunte Lasagne aus Linsenbolognese

dazu geschmorte Dri”inge und frische Krauter Bandnudeln

sowie eine bunte Salatplatte mit zweierlei Dressings

frische Brotauswalﬁl
an [Dattel Curr3~ und Auberginen Ricotta DIP
und eine Késeplatte mit Obst

pro Ferson 27,50 €
mit Dessert nach Wahl 29,50 €
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Hausgcmacht, frisch und mit | iebe zubereitet !

H littenzauber

Kleine Gourmet Haxen an leckerer Malzbier Sauce
Hausgemachte Késeknédel

auf Rahmsauerkraut mit Kasselerwilmccl

Kleine Schweinesclﬁnitzel in Drezel Knusper Fanade

an Champignon Rahm Sauce

dazu frische Pratkartoffeln mit SPeck & /wiebeln verfeinert
und cremige Késespétzle mit Schmorzwiebeln

sowie eine saisonale (Jemiiseauswahl mit Sauce [Jollandaise

Laugenkomcekt mit Obazda und [rischkise Krauter Dip
Kaseauswahl und Pfefferbeirer

Bayrisch (reme mit hausgemachter

Gr’dtze aus roten Beeren

pro Ferson 29,90 €
ohne Dessert 27,90 €
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1

~ risch amcgetischt

Mini FPita Prote mit
Geﬂﬁgel Ggros Strei{:en und Salat

Bruschetta aus sonnengcrcimctcn Tomatcn

\/egetarische \NraP Happen mit
Kréuter Frischkése Creme und Rohkostsalat

Bléttertcigtaschen mit Spinat und [Teta

Chickenburger zum Selberbauen

mit Crunclﬁg Hahnchen [Filets
Chimichurri Mago und hausgemachte Burgersauce

sowie Salat Variationen zum Toppen
Schweine Ggros (Geschnetzeltes mit FaPrikastreiFen

T ortellini in {:ruchtiger T omaten Sahnc Sauce
mit (youdawiirfeln gratiniert

dazu frische Kartoffel Dippers mit Sour (Cream
und gratinierte Smashed Fotatoes

Couscoussalat mit Granatapfclkcrnen verfeinert
hausgemaclﬁter Cole Slaw mit Walnijssen

und einen frischen Pauernsalat mit [Teta

Raffaello Creme mit frischen Erdbeeren
und Mousse au (Chocolat aus

zweierlei Schokoladen

pro Ferson 35,90 €
ohne Dessert %%,90 €
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Herzha& & ["ein

Herzhatt leichte WraP Variationen
Vegetarisclﬁ & mit Ge”ﬁgel

Kulinarische Tomaten Mozzarella SpieBe mit Pasilikum

Fshnchen Variationen am SPiCB serviert an
Mango Chili Chutney

Mini Cevapcici an erfrischendem Bulgursalat
mit Minz Dil:) im (Glaschen serviert

\/egetarisclﬁe Mini Fita Taschen
mit Salat und [eta

[Frisches Baguettc an
hausgcmachtcm Dattel Currg DiP

Hahnchen Knusper Schnitzel

goldgelb gebacken
mit Champignons und brokkoli gratiniert

Schweinefilet im Schinkenmantel
an Kréuter Sahnc 5auce mit \gemC verfeinert

(inocchi an T omaten Sahne Sauce

mit mediterranem (Jemiise verfeinert

]:risclﬂe Eierspétzle in Buttcr gcschmort
(Gebratene Dri”ingc

Saisonale (Gemiisecauswahl mit Sauce Hollandaise

Mousse au (Chocolat an feinem (Crumble
F]Cirsich Melba an Mascarpone Vanille Creme

pro Ferson 36,90 €
ohne Dessert 4,90 €



Liebli ngsessen

Herzha{:t leichte Wrap Variationen
Vegetarisch & mit Ge”ﬂgel

Héhnchen Fingcr Sticks an Mango Chili Chutneg
T omaten Mozzarella SPiCBe mit Basilikum verfeinert

Blétterteigschnecken Flammkuchen Art
Mini Burger Variationen

Héhnchen Knusper 5chnitzel
an Currg Frucht~ und Champignon Rahm Sauce

5chweine Ggros AuFlauF
mit Faprika verfeinert und [Teta iberbacken

Mediterrane Gemijselasagne

Kartoffel Dippers und gebratene Dri”inge
sowie eine bunte Salatauswah]

mit zweierlei Dressings

Mousse au Chocolat

Hausgemachte Farma Cotta
aus weiBer SCHOkolade pro Ferson 56,90 €
mit [limbeermousse ohne Dessert 34,90 €
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Lanclgenuss

(Gebackene Antipasti Variationen mit Oliven,
Farmaschinken) Salami und Knoblauch DIP

T omaten Mozzarella Spicﬁe mit Pasilikum

Mir\i Reibekuclﬁen mit Réucherlachstranclﬁen
vom [Tischhof Baumiller

Kleine Hackballchen im (Glaschen
auf frischem Lauch Kartomcmcclsalat serviert

Datteln im 5Pecl<mantel

Koteletts vom |berico Schwein
an Fortwein 5cha|otten 5auce

Futenmedaillons a la Bruschctta mit Mozzarella

iiberbacken an feiner T oscana Sauce

Lachs mit Kréuterkruste auf saisonalem GemUsebett

an leichter Weibweinsauce mit Parmesan verfeinert

(Gefullte Spitzpaprika mit Folenta “vegan’

[Feine BDandnudeln mit Krautern verfeinert
(Gratinierte KartoFFelschciben

und geschmortc Rosmarinkartoﬁceln

sowie eine saisonale GemUsePIatte
mit Sauce [Jollandaise
und einen gcmischten Blattsalat

an Palsamico Dressing

]:_spresso (Creme mit Mokkabohnen (Crunch
& [limbeertraum aus dem (Glas

L L 2
Schimion JProTerson a0 e
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Rustikal tritht modern

Kleine Hackbéllchen im Gléschen
auf frischem | auch KartoFFelsalat serviert

SPargelsPieBe im Kochschinkenmantel mit Kresse (reme
GCFIUgelschnitzel SPieBe an zweierlei DlP

T omaten Mozzarella SPieBe mit Basilikum verfeinert

Herzhafte leichte Torti”a Wrap Happen
mit Frischkése Cremc und Rohkost

Kaseauswah!l mit Obst
Baguette mit hausgemachter
Kréuter~ und Knoblauchbutter

Rouladen Geschnetzcltes vom Weiderind
mit frischen Champignons

Schweinemedaillons in Pfeffer Rahm Sauce
Héhnchenmedai”ons mit | omaten F'L]Hung

In Fruchtiger T omaten Sahne Sauce serviert
Kichererbsencurrg mit feiner Kokosnote

dazu gratinierte Karto{:{:elscheiben
gesclﬁmorte Dri”inge und Langkorn (Gemiise Reis

sowie eine saisonale GemUsePIatte

mit Sauce [Jollandaise

Klassische Mascarpone (reme
mit [ rdbeeren &
Maracuja Haubchen an Vanillecreme

F } * ¢
pro Ferson 4190 € Schimion
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Heimatkﬂche

Hahnchen Stick Variationen an Mango Chili Clﬁutneg

Mini Reibekuchen mit Réucherlachstranclﬁen
vom [Tischhof Baumiller

T omaten Mozzarella Spieﬁe mit Pasilikum verfeinert

Rote Deete Carl:)accio mit karamellisierten Walniissen,

Ziegenkése, Rucola und Honig Balsamico \/inaigrctte

Klassisch gesclﬁmorter Praten vom Weiderind

Feine Schweine Medaillons im Schinkenmantel

an einer Clﬁampignon Ka!‘nm Sauce

Lasagne aus frischem Lac!‘ns mit Blattspinat verfeinert

dazu geschmorte Dri”inge und frische Knépﬂe In Buttcr

sowie eine saisonale Gem[ﬁseplatte

mit Sauce [Jollandaise

gemischte Brotauswahl, abgerundet mit

Kréuter Knoblauch DIP & Tomaten Fcta Butter
und einer Kdseauswah! mit Obst

E_spresso (Creme
mit Sahnehaube &

Mascarpone (reme
mit APPIC (Crumble

pro Ferson 41,90 €
ohne Dessert 59,90 €
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Genussmomente

Mini Burger Variationen

als (Cheese- und \/eggie Burger

Hahnchen Spitzen in Katsu Panade

an Mango Chili Chutneg

Couscoussaxat mit Granatap{:elkcrnen

Mini Mozzarella Ballchen in FPesto \/inaigrettc

mit frischen T omaten verfeinert

im (Glas serviert
Blétterteigtaschen geg’ullt mit SPina’c und [eta
Ziegenkésc in Farmaschinken an Dattcl KonFit

Feine Streifen vom Kind a la Stroganoﬁ: serviert
FPutenrollchen mit Spinat gemc’ullt und in Schinken ummantelt

an Pasilikum Sahne Sauce

Zancler{:ilet an WeiRweinsauce mit /itrone verfeinert
\/egetarische ZucchinischiFFchen mit mediterranem Gemijse
an | omaten Sauce gratiniert

dazu kré{:tiger Wildreis, SPé’tzle in Putter geschmort
und gebratene Dri”inge mit frischen Kréutern und Zwiebeln

eine saisonale GemUsePlatte mit Sauce [Jollandaise

sowie eine Salatauswah!l mit zweierlei Drcssings

Ausgewélﬁlte Késesorten mit Laugenkon?ekt
an Iﬁausgemachten Dips

[Frdbeer Tiramisu mit gerosteten Mandelblattchen
Mousse au Chocolat mit Crumble
und hausgemachte Fanna Cotta

aus weiber Schokolade mit [limbeermousse

o Fereon 43,90 < Schimion

ohne Dessert 41,90 € CATERING AND EVENT SERVICES



Bruschetta aus sonnengereimcten Tomaten
Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Gebackcnc Antipasti mit Oliven und Kase Sticks
an Knoblauch DIP
T omaten Mozzarella Salat mit Pesto und Balsamico verfeinert
Garnelenspieﬁe an | omaten Knoblauch DIP
Datteln im Speckmantel

Mini Ciabatta an Auberginen Ricotta Dip
und Tomaten l:eta Bu’ctcr

Koteletts vom ]berico Sclﬁwein

an Portwein Schalotten Sauce
und geschmorten Rosmarinkartoﬁ:eln
FPutenmedaillons an T oscana Sauce
mit | omate und Mozzarella gratiniert

dazu eine vegetarische (Gnocchi (Gemiise F]Canne

| achs Sahne Sauce mit Spinat
an frischen Pandnudeln

[Tine saisonale (Gemiiseauswahl

mit Sauce [Jollandaise

Hausgemachtes Fanna Cotta aus weiBer Schokolade

mit beschwipsten Peeren

Leichte Basilikum Limetten Creme

pro Ferson 435,90 €
ohne Dessert 41,90 €

Schimion
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ﬂ'f@/yewum@

Frische Tomaten Mozzarella Flatte

mit (Gurkenscheiben verfeinert

Schinken Melonen SC}whqchen

| achsauswahl vom [Fischhof Baumuller
mit Meerrettich und /wiebeln

Frischwurstaufschnitt
und ausgew’éhlte Késesorten mit Obst

Frisches /wiebelmett

Fartg?rikac{ellen und Mini Schnitzel von der Pute
mit verschiedenen DiPs

(Garnierte [ierhalften

Frisches Ruhrei mit Baconscheiben (extra)
und frischem Schnittlauch

Quark, Marmelade & Nougatcrcme
Putter und Margarinc

Brbtclﬁenvariationen

und Mini Croissants

pro Ferson 21,90 €

Genussvo”e Ergénzungen

Obstsalat pro Gléschen 5,50 €
Bircher Misli im Gléschen 5,50¢€

Forridge mit Vanillecreme und frischem Obst
Im Weckglas pro Stfjck 4,90 €

kleiner Obstkorb 2,50 € pro FPerson



silse L@G&l@w

SiiBe \/ersuchungen - mit | iebe zum Detail.

UHSCFC Empgehlung:

/wei Gléschen Dessert pro Ferson fur 4,95 €

Ein Gléschen Dessert pro Ferson fur 2,95 €
(Mindestbeste”menge pro SOrte 15 5tf.lc|<)

(Insere Kreationen zum Abschluss

Himbeertraum - Mascarpone Vanille (reme mit Himbeeren
Frdbeer Tiramisu mit gerosteten Manclelbléttchen
Maracujahéubchen mit Vanillecreme

Hausgemachte Fanna Cotta aus weiber SChOkOladC
mit []Jimbeermousse/\Waldbeeren oder [ rdbeeren

Basilikum | imetten (Creme an frischen [[rdbeeren
Raffaellotraum mit [ rdbeeren

(Cheesecake [Dessert mit frischen [Trichten
Obstsalat mit oder ohne Vanillesauce

Rote (Grittze mit Vanillesauce

Baileys Creme mit Sauerkirschen
Schokomousse mit frischem Crumble

Klassisches T iramisu

After [ight Traum

[spresso Creme mit Schoko Crumble



%/ngmgc/w ﬁajla@k

fiUBes

(Gemischte Mini FPlunder Teilc]‘nen
mit [1imbeer, Nuss, Fudding)
/imt und Apgel pro StUck 2,20 €

Gemischte Blechkuchenhappen pro StUck 5,50 €
GCmischte blechkuchenstﬂcke pro St[lck 4,20 €

rﬂenﬂuﬁ%es

(Gemischte Antipasti FPlatte
mit Oliven, Parmaschinken und
Kase Sticks dazu Knoblauchcreme

Fischplatte vom [Tischhof Baumuller
mit Garnelencocktail, Lac]‘ns, Forelle,
Aal, /wiebeln und Meerrettich Creme

Késeplatte mit ausgewéhlten SOrten
und Obst

Pfefferbeirer 50¢g (ab 10 Stuck)
Fartg?rikade”en mit DiP

(Gemischter Brotkorb mit feinen Mini

Croissants, herzhaften Snackstangen
und gemischten Fartgbrétchen

(Insere Dips (2 Sorten pro FPerson)
Krauter-/Knoblauchbutter,

pro Ferson 9,90 €

pro Ferson 15,90 €

pro Ferson 4,90 €
pro StUck 2,50 €

pro Stﬂck 2,50 €

pro Ferson 5,50 €

pro Fcrson 2,60 €

Dattel Currg DiP, Schafskése Knoblauch Butter,
Krauter Knoblauch DiP, Faprika Feperoni DiP,
Tomaten Feta Butter und mediterraner Tomatenclip (vegan)



e Bessadurheiton

f:ingemcoocl zum j:__‘_mPFang

(Camembert Crostini mit Dattel im Spcckmantel
& vegetarisch mit Preiselbeeren, Mini Salattaschen,
T omaten Mozzarella SPieBe und kleine Bléttcrteig Variationen

% Teilcl’xen pro Ferson 8,90 €

siibe | eckereien fiir zwischendurch

Blechkuc]ﬁenhappen gemischt,

Herzwaffeln am Stil &
verschieden ge}c'u”tc Crépe Variationen

) Teilc]ﬁen pro Ferson 7,90 €

Currywurst zur Mitternacht

Currgwurst (1 pro Ferson) “to go”
mit verschiedenen Zutaten zum TOPPen,

Kichererbsencurrg (als vegane Alternative), dazu Brotsticks
und kultige Bechcr mit Fickern

pro Ferson 7,90 €

Dekeralisn




Sind nech V%jm sten 7

Melden Sie sich gern bei uns.

Die Meniis sollen als lcleengeber dienen und konnen
individuell nach |hren Wiinschen abgeénc‘ert und

angepasst werclen.

Schreiben Sie uns gern eine Mail mit |hrem
Wunschmenu und wir erstellen Hwnen ein

unverbindliches Angebot.

irnco@catering~schimion.de

Schimion
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