CATERING AND EVB

NT

SERVICES




Herzlich willkommen

zur festlichen Jahreszeit!

Weihnachten ist die /eit des (Genusses,
der Besinnlichkeit und der besonderen Momente.
Damit Sie sich ganz auf ]hre (1aste und
das gemeinsame [Feiern konzentrieren konnen,
kitmmern wir uns um den kulinarischen T eil:
liebevoll zubereitete SPeisen, festliche Mentis und
auf Wunsch das Rundum~sorg|os~f>a|<et mit Service,
E_c]uipment und (Geschirr.

Ob fur lhre Firmemceier, das [Tamilienfest oder
ein stilvolles [Tvent — unser weihnachtliches Catering
bringt festliche Stimmung auf den J eller und

sorgt fur unvergessliche Genussmomente.

| assen Sie sich insPiricren — und schmecken Sie

den Zauber der Weihnachtszeitl

CATERING AND EV;_NT SERVICES



Nare Butels

Hausgcmacht, frisch und mit Liebe zubereitet!

Gr[jnkohlessen

Hausgemachter GrUnkoH nach traditionellem Recht
mit Kassc!er, Mettwurst, Konurst und goldbraun
geschmortcn Bratkartoffaln, dazu SenF

pro Ferson B AT

zusatzlich mit Héhnclﬁcn KnusPer 5chnitzcl
an Champignon Rahm Sauce

fur 19,90 € pro Fcrson

Schnitzelzeit & Gulaschglﬂck

5chnitzel Jlammkuchen Art” mit Speck und /wiebeln

Hélﬁnchen Knus[:)er Schm’tzcl an
Champignon~Rahmsauce

Rindergulasch weihnachtlich aromatisiert

gebratene Dri”inge und in Putter geschwenktc SPétzle

sowie eine Salatauswahl mit zwei Dressings

pro Ferson Zern DO S



Wilde Sause

Gluhweinbra’cen vom Weiderind
Schnitzel mit Champignons und FFiFFerlingen iberbacken
Putenrsllchen mit Wildkrautercreme im Schinkenmantel an

Kréutcr~Rahmsauce

dazu hausgcmachtc Kaseknodel und gcbratcne Dri”inge
sowie vegane Mini-Maultaschen an Wurzelgemﬂse,

dazu Rosenkohl und hausgemachter APFelrotkoH

mit Sauce Hollandaise

pro Fcrson 2D EDEE
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K aminabend

Mini~Kouladen “Hausmannsart“ vom RKind
Schweinemedaillons im SPeckmantel an Walclpilzsauce

Futengeschnetzeltes In Freiselbeer~Maronensauce
dazu hausgemachtc Késeknéclcl
in Butter geschwenkte Knéjp{:le und

gratinierter Rosenkoh!l mit Kartoﬁcelkruste

sowie APFclrotkolﬁl, Spcckbohnen und geschmorter \Nirsing
mit Sauce Hollandaise

pro Ferson LSRR



Sternenstaub

[ ntenbrust mit /imtkruste an Orangensauce
Schweinemedaillons im Schinkenmantel an Waldpilzsauce
| achs auf Rahmwirsing mit Parmesankruste

dazu vegetarische Kirbis Ravioli mit SchmorgemUse,

hausgemachte Kaseknodel und geschmorte Dri”ingc

sowie Apmcelrotkohl) Rosenkohl und SPeckbohnen
mit Sauce [Jollandaise

pro Ferson 55, 90€

I"estlicher Ofenduft

Geschmorte Kinderbéckchen

Schweinefiletmedaillons an Pfeffer-Rahmsauce

gef’d”tcr Futcnbraten an Champignon~Rahmsauce

Lachs mit Kése~Kréuter—Walnuss—Krustc auf Rahmspitzkohl

vcgetarische Maultaschen mit Wurzelgcmﬂse

dazu hausgemachte Késeknéclel, geschmorte Dri”inge
und in ]5utter geschwenkte Knépﬂe

Kosenkohl, SPeckbéhnchen, APFclrotkohl und Blumenko_-

hl
mit Sauce HOHanclaise P o

pro Ferson 36,90 €



Hiittenromant k

Rouladengesc]ﬁnetzcltcs mit F]Chq:crlingen
E_ntenbrust an APFeLCalvadossaucc
Schwcine Krustenbraten mit Piersauce,

vegetarisclﬁe Lasagne

mit Wirsing und Champignons

dazu in Butter geschwcnkte SPétzle
Mandclbé”chen und Kartomcgelgratin

AP{:elrotkoH, Rosenkolﬁl
Blumenkohl und SPeckb’éhnchen
mit Sauce Hollandaise

pro Ferson EabaR RS o

Heilig Abend

Klare Rindﬂeischsuppc
mit Markballchen und [Tierstich

Mini-Rouladen “fausmannsart vom Kind
E_ntcnbrust an AP{:cLCalvadossauce

Schweinemedaillons an Presso-Kriutersauce

dazu Késespétzle mit Schmorzwiebeln “vegetarisch“
sowie hausgemachtc Késcknédel

und gebratene Dri”inge

AP{:elrotkohl, Rosenkohl, Blumenkoh!l und Speckbélﬂnchen
mit Sauce [Jollandaise

pro Ferson Dl G
pro Ferson ohne SUPPC P I



K W e M@M&

O du frohliche

T omaten Mozzarella Spiel}e an Pasilikum
(_amembert Héppchen mit Preiselbeermarmelade

Hshnchen Katsu SPieBe an Cranberrg DEP
Mini Salattaschcn mit [eta

(Gemischter Brotkorb mit hausgemachten DiPs

Roula&engesc]ﬁnetze!tcs mit FFiFFcr!ingcn
Schnitzel ala Flammkuchen

Futenré”chcn mit Spitzkohl an Krauter-Rahmsauce
vegetarisch chUHte Riesenchampignons

frische Knépxcle in Putter geschwenkt und
gcschmorte Dri”inge

APFclrotkoH, Blumenkohl und Rosenkoh
mit Sauce [Jollandaise

kleine [Dessertvariationen aus dem (Glas

pro Ferson 37,90 €
pro Ferson SR B ohne Dessert




Waldgeﬂijster

gebackene Antipasti von der Platte mit Dips
T omaten Mozzarella Spieﬁc
Mini~Reibe‘<uchen mit Lachs
Héhnchcn~]:ingersticl<s mit DIP
Kaseauswahl und ein gemischter Brotkorb

geschmorte Mini~Koulaclcn vom Weiderind
Schweinefilet in Walclpilzsauce

gmcij”ter Futenbratcn an Kréutersauce

vegetarische Maultaschen auf Kahmwirsing
dazu gebratene Dri”inge

hausgemachte K’éseknédel

und gratinierte Kartoﬁzclscheiben

sowie eine winterliche (Gemiiseauswahl

mit Sauce Hollandaise

kleine [Dessertvariationen aus dem (Glas

pro Ferson 57790 €
pro Ferson 200 € ohne Dessert




5c|1|emmcrei m Lichterglanz Yo e

gcbackcne Antipasti von der Platte mit Dips
T omaten Mozzarella Spiefie
Mini-Reibekuchen mit | achs
Blétterteigschnecken Flammkuchenj 3
Hahnchen-Katsu SPicBe an Cran_berrg DiP
Kaseauswahl und ein gemischtcr Brotkorb

geschmortc Mini-Rouladen vom Weiderind
Schweinefilet in Bresso Krauter Sauce
Hahnchenmedaillons in Waldpilzsaucc
Mini-Maultaschen auf Wurzelgemﬂse

dazu gebratcne Dri”inge, hausgemachte K’éscknc’jdel
und gratinierte Kartoffelscheiben

sowie eine winterliche Gemﬂseauswahl

mit Sauce [Jollandaise

kleine Dessertvariationen aus dem (Glas

pro Fcrson b B
pro Ferson D0 € ohne Dessert



Tannenclw(‘t & [ estschmaus ab s Rrsoner

Mini~53|attaschen vcgetarisch mit [eta

T omaten Mozzarella SPieBe

Héhnclﬁcn Spitzen in Katsu Fanade an Cranberrg DIP
Blétterteigschnecken “Flammkuchen”

Datteln im SPeckmantel

(semischter Brot‘(orb mit hausgemachten Dil:)s
und eine Kaseauswah!l mit Obst

(Gluhweinbraten vom Weiderind

[ ntenbrust an APFeLCaIvadossaucc

| achs mit Farmcsan~Wa|nuss~Kruste auf Rahmwirsing
vegetarische Maultaschen an geschmortcn Waldpilzen
dazu hausgcmachtc Késeknédel und

gratinierte Kartoﬁcelscheiben

Apfelrotkohl, Blumenkohl, Speckbohnen und Kosenkohl
mit Sauce Hollandaise

kleine [Dessertvariationen aus dem Glas

pro Ferson G 9 @
pro Fcrson GO0 E ohne Dcsscrt




Wintérla ﬂ& ab 25 [ersonen

(Gebackene Antipasti mit Oliven und Aioli
Datteln im Speckmantcl
Blétterteigschnecken “Flammkuchen”
Mlﬂl-SCl"lnltZCl in Salzbrezelpana&c mit D P
Mini-Reibekuchen mit | achs

T omaten Mozzarella SPICBC an Basi!ikum

(Geschmorrte Rinderbsackchen
Hahnchenbrustmedaillons an Waldpi|z~Rahmsaucc

| achs mit Farmesan~Wa|nuss~Kruste auf Rahmwirsing
vcgetarischc Maultaschcn an buntem Wurzelgemﬂse
dazu hausgemachte Kaseknodel, gebratene Dri”inge und
mn Butter gcschwenkte KnéjPHc

sowie Apfelrotkohl, Rosenkohl, Blumenkohl und
SPeckbéhnchen an Sauce Hollandaise

ausgcwéhlte Kasevariationen und frisches Prot aus

unserer [Jausbiackerei mit hausgemachten DiPs

| eckere Dessertvariationen im (Glas

pro Ferson e A B
pro Ferson TR0 ohne Dessert




Santa Claus

Kartmcmcelcremesuppe mit gerostetem Rosenkohl

UﬂCl Walnusskcrnen Zum VCT"FCIHCFI’]

dazu frisches Ciabatta Prot mit
hausgemachten DiPs

(_amembert (rostini mit Preiselbeeren
Mini—-Keibekuchen mit Réucherlachs
Bléttcrtcigschnecken “Flammkuchen”

Frikadellen Spieﬁchen an KartoFFelsalat

T omaten Mozzarella 5PieBc

Mini~5a|attaschen mit [ eta verfeinert
Héhnchcnspitzcn in Katsu FPanade an Cranberrg DIP

pro Ferson LY




winterliche

| Dessertvariationen

SiiBe \/ersuchungen - mit | iebe zum Detail

(Insere ]:_mpmcehlung:

/wei (Glaschen Dessert pro FPerson fur 4,95 €
[in Gléschen Dessert pro Ferson fur AR RR

(Mindestbestc”mcnge pro Sorte 15 Stiick)

Bailegscrcme mit Sauerkirschcn
5chol<omoussc mit Macadamia Krokant
SPekulatius Tiramisu mit [limbeeren
Schneegestéber mit [1imbeeren und Paiser

Fanna Cotta aus weiBer Schokolade

an Gthwcinbeercn




Sons’ciges E_quipment

(Geschirr und Pesteck pro FPerson - 2,90 €
-Te”er, Messer, (Gabel und Dessertlaffel-

Melden Sie sich gern bei uns.

Die Meniis sollen als ]deengeber dienen und
kéonnen individuell nach |hren Wiinschen
abgeéndcrt und angepasst werden.
Schreiben Sie uns gern eine Mail mit ll':rcm
Wunschmenii und wir erstellen |hnen ein

unverbindliches Angebot.

imco@catcring-schimion.dc—‘:
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