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| iebes Brautpaar,

eine [Jochzeit ist ein einzigartiger Moment im | eben
und wir sorgen daFUr) dass |hr grober Tag

kulinarisch unvergesslich wird!

Wir bieten ]hnen einen vollumfassenden Service,
der keine WUnsche offen lasst.

Von einem individuell abgestimmten Hochzeitsmenu,
tiber stilvolles E_c]uipment wie Gcschirr, (Glaser und
Mobel, bis hin zum Per{:ekten SCrvicePersonal

Wir kiitmmern uns umjecles Detail.

So kénnen Sie sich ganz auf |hre (Gaste und die

schénsten Augenblicke H’]FCF [Feier konzentrieren.

| assen Sie uns gemeinsam H’H’C Traumhochzeit

gestalten!

Wir freuen uns darauf, Sie Persénlich zu beraten
und H‘:re Hochzeit zu einem [ est der Sinnc zZu

machen.
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Hahnchen Spitzen in Katsu Panade an Mango Chili Chutneg
vegane Kartoffel AntiPasti SPicBe an mediterraner (reme

Marinierte Mini Mozzare”a Bé”chcn

an | omatenvariationen mit Dasilikum verfeinert
Mini Reibekuchen mit Réuchcrlachs und Merrcttichcremc verfeinert
Balkan Ballchen an Bulgursalat im (Llas arrangiert

leckere Blétterteigvariationen

Brotauswa]ﬁl unserer Hausbéckerci

mit sclbstgemachten Dips

/anderfilet an cremiger Mandelsauce mit Zitrone verfeinert

FPiri Piri Hahnchenfilets an Pasilikum Sahne Sauce

Rinderfiletstreifen in einer feinen Sherrg Schalotten Sauce
abgerundet mit frischen Champignons

veganes Kichererbsencurrg mit feiner Kokosnote abgeschmeckt

dazu frische Banclnucldn, gratinierte Kartoffelscheiben

und Kréuterreis

Saisonale (Gemiisecauswahl mit Sauce Hollandaise

Sommerliche Salatauswalﬂl mit zweierlei Dressings angerichtet
ausgewéhlte Késesorten

]_:__rdbcer Tiramisu mit gerOsteten Manc{eln
geschichtetes Mousse aus geschmolzener Schokolade

Mangohéubc]’ren mit leichter Vanille Joghurt Creme

pro Fcrson 41,90 €
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Marinierte Antipas’ci Variationen verfeinert
mit sonnengerei)cten Oliven und italienischen
Késcvariationcn sowie hausgcmachten DiPs und

frischem Prot von unserer [Jausbackerei
frische Fischauswahl vom ]:ischhomc Baum[ﬁ”er
Mini Salattaschen vegetarischJ abgerundet mit [T eta

marinierte Héhnchcnspieﬁ Variationen

an hausgemachtem Mango Chili Chutneg
Tomaten Mozzare”a SPieBe & Datteln im Speckmantel

bunter Couscoussa!at mit Granatap{:elkernen &
frischer Melonen [Feta Salat, abgerundet mit Basilikum,

im lsschen serviert
G

Kotelctts vom ]berico Sclﬁwcin
an Portwein 5chalotten Sauce

Futenmedai”ons ala Brusclﬁetta

mit Mozzarella gratiniert

Lachstranchen an sautierten Tomaten

und Spargelspitzen mit Zitronenbutter verfeinert

geFUHte Spitzpaprika mit GemUsePolenta

auf mediterranem GemUsebett

dazu gcschmortc Kosmarinkartof?eln,

kréFtiger Wildreis und Bandnudcln mit Kréutcrpesto

eine saisonale (Jemiisecauswahl mit Sauce Hollandaise

hausgemachte Fanna Cotta
aus weiber Schokolade mit Mango TOPPing

Mousse au Chocolat mit leckerem Crumble
Pfirsich Melba an Mascarpone Quark (reme
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Hoppy Loy

Hahnchen Stick Variationen an Mango Salsa
kleine Mini Burger Variationen vcgetarisch & vom Kind

marinierte Antipasti, gcschmort mit sonnengereigten Oliven

und Farmaschinken an Knoblauchcreme
Mini Fita T aschen vegetarisch gemc'ul!t mit [eta
Datteln Im Speckmantel & Tomaten Mozzarc”a SPich

erfrischender Melonen [Feta Salat mit Pasilikum in Tomatenvinaigrette
grobe Brotauswahl mit hausgemachtcn DiP Variationen

Hahnchenbrustmedaillons mit einer T omaten [Teta Fullung

an einer Fruchtigen T oscanasauce mit Sahne verfeinert
frische Schweinemedaillons an feiner Champignon Rahm Sauce
lachs an WeiBwein Farmesan Sauce mit Kréuterkruste gebacken

mediterrane GemUselasagne ‘vegan oder vegetarisch”

dazu frische Bandnudeln mit Krautern verfeinert,
geschmorte Dri”inge und
gratinierte Kartoffelscheiben mit Kasekruste

Saisonale (Gemiiseauswahl mit Sauce [Jollandaise

sommerliche Salatauswahl mit zweierlei Dressings

hausgemachte Fanna Cotta aus weiBer Schokolacle
an Himbcer Basilikum Mousse

feine Espressocreme mit (Crumble verfeinert

frische Obstspieﬁ)e

pro Ferson 39,90 €
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N W(ﬂ(wy Tinee

Gebackene Antipasti Variationen
mit Knoblauchdipj Késesticks und Farmaschinken

Tomaten Mozzare”a Sa!at an getrocknetcn Tomaten mit

Palsamico Pesto und Rucola verfeinert
Mini FPita T aschen mit frischem Salat und [Teta verfeinert

knackige WraP Variationen mit Frischkésecreme,
frischer Rohkost, vegetarisch & mit Futc

Datteln im Speckmantel & Héhnchen ]:ingers an
hausgemachtem Mango Chi(i Chutneg

mit Blattspinat geﬁjllte Futenré”chen im SC}ninkenmantel

an einer frischen Krauter Sahne Sauce mit [ omaten verfeinert
geschmorter Rinderbratcn an einer klassischen Bratensauce
| achs Blattspinat Lasagne
vegetarisclﬁe Gnocchippanne mit mediterranem (Gemiise

dazu frische Eandnudcln, gratinierte Kartoffelscheiben
und gebratene Dri”ingc

Saisonale (Gemiisecauswahl mit Sauce [Hollandaise

ausgewémte Kasesorten mit frischen Baguettevariationen

an hausgemachten DiPs

Mousse au (Chocolat an Crumble
F)Cirsich Melba an Vanille Mascarpone (reme
[Frdbeer Tiramisu mit gerOsteten Mandeln

pro Ferson 36,90 €

Schimion

CATERING AND EVENT SERVICES



Chic Wedding 2

Gebackenc Antipasti \/ariationen
mit Knoblauch DiP, Kasesticks und Farmasclﬂinken

Tomaten Mozzare”a Salat an gctrockncten Tomaten mit

Ba!samico FPesto und Rucola verfeinert

italienischer Nudelsalat mit gerdsteten FPinienkernen

an Palsamico \/inaigrette

frischer Couscoussalat mit Granatal:ncell(ernen verfeinert

Kartmclce!salat klassisch mit Fleischwurst, Gurke und [J
Rotkohlsalat mit [eta und AP{:eln verfeinert
/aziki griechischer Art

Smashed Fotatoes mit Késchaube

UﬂC] SOnnenblumenkernen

Dazw ﬁ’l&&% Ve M &M’Mﬁ

| achsfilet Stijcke in Kréutermarinade mit Gri”gemu’.}se
hausgemaclﬁte Balkanré”chen

marinierte Schweinesteak Variationen

Rincler ]:lank Steaks

Tandoori Hé]ﬂnchenspicﬁc

Variationen von der Wurst

vcgetarische Gri”gem[}sc Ksse Spieﬁc

ausgewéhltc Kisesorten mit frischen PBrotvariationen

an hausgcmachten DiPs & (Grillsaucen

Mousse au (Chocolat an Crumble
Pfirsich Melba an Vanille Mascarpone (Creme
Basilikum | imetten (Creme an frischen [rdbeeren

pro FPerson 44,90 € Schimion
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(Gebackene Antipasti Variationen ‘vegan’

Tomatcn Mozzare”a Salat an getrockneten Tomaten mit

Palsamico Pesto und Rucola verfeinert
Mini Fita T aschen mit frischem 5a‘at und [Teta verfeinert

knackige WraP Variationen mit Frischkésecreme,
frischer Rohkost & vegan mit (_ouscous und Babgspinat

vegane Kartoffel F’aprika /ucchini Spieﬁe an mediterraner (reme
vegetarisc]ﬁe Medaillons a la Brusclﬁetta

mit Mozzarella tiberbacken an T oscanasauce

dazu Kosmarinkarto??eln

veganes Kicl’xererbsencurrg aus buntem Gemijse

mit feiner Kokosnussnote an Wildreis
vcgetarische Reisballchen an Asia Gemﬂscp?anne

vegane GemUselasagne mit Spinat

und T omaten verfeinert

Bandnudeln an T omaten Pasilikum Festo

ausgewéhlte Kssesorten mit frischen Baguettevariationen

an hausgemachten Di[:)s und mediterranem Tomatendip ‘vegan’

Mousse au Chocolat an Crumble

vegane Himbeer \/ani”e Cremc
[rdbeer Tiramisu mit gerOsteten Mandeln

pro Ferson 58,90 €
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Weine Bessnderncilen

@Mé@ﬂ( ZUM &4,0@

(Camembert Crostini mit Dattel im Speckmantcl
& vegetarisch mit Preiselbeeren, Mini Salattaschen vegetarisch,
Tomaten Mozzarella SPiCBC und kleine Bléttcrteigvariationen

% Teilclﬁen pro Ferson 8,90 €

Sube Jeckercion for wlischendurch

Blechkuchenhappen gemischt,
Herzwaffeln am Stil &

verschieden gmc’u”te Crepevariationen

Cwywwsf ZU¥ /MJ@VMCZJ

Currgwurst (1 pro FPerson) “to go”

mit verschiedenen Zutaten zum Toppen,

3 Teilchen pro Ferson 7,90 €

Kichererbsencurrg (als vegane Alternative) dazu Brotsticks
und kultige Becher mit Pickern

pro Ferson 7,90 €

Unser Full Senvice /(vyelveﬁ
Equ/umf Senice D@é@mﬁ@m

Schimion

RING AND EVENT SERVICES



Sind nech fragen stn

Melden Sie sich gerne bei uns.

Die Meniuis sollen als ]deengeber dienen und konnen
individuell nach |hren Wiinschen abgeéndert und

angepasst werclen.

Schreiben Sie uns gerne eine Mail mit Jhrem
Wunschmenu und wir erstellen Hwnen ein

unverbindliches Angebot.

inFo@catering-schimion.Cle
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