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Herzlich willkommen

zur festlichen Jahreszeit!

Weihnachten ist die /eit des (Genusses,
der Pesinnlichkeit — und der besonderen Momente.
Damit Sie sich ganz auf |hre (Gaste und
das gemeinsame [Feiern konzentrieren kénnen,
kitmmern wir uns um den kulinarischen Teil:
liebevoll zubereitete 5Peisen, festliche Ments und
auf Wunsch das Rundum~sorg|os-]>a|<et mit Service,
Equipment und (Geschirr.

Ob fir |hre [irmenfeier, das [Tamilienfest oder

ein stilvolles [Tvent — unser weihnachtliches Catering
bringt festliche Stimmung auf den Teller und

sorgt fir unvergessliche Genussmomente.

| assen Sie sich inspirieren — und schmecken Sie
den /auber der Weihnachtszeit!
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Nare Butels

Hausgemacht, frisch und mit | iebe zubereitet!

GrUnkoHessen

Hausgemachter Grﬂnkohl nach traditionellem Rezept
mit Kasseler, Mettwurst, Kohlwurst und golclbraun
geschmorten Bratkartoﬁceln, dazu Semc

pro Ferson 14,90 €

zusitzlich mit [Hahnchen Knusper 5chnitze|
an Clﬁampignon Rahm Sauce

fiir 18,90 € pro Ferson

Schnitzelzeit & Gulaschglﬂck

Schnitzel ,Jlammkuchen Art” mit 5Pec‘< und /wiebeln
Hahnchen Knusper Schnitzel an

Champignon~Rahmsauce
Kindergulasch weihnachtlich aromatisiert

gebratenc Drillinge und in Putter geschwenkte Spétzle

sowie eine Salatauswahl mit zwei Dressings

pro Ferson 235,90 €
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Wilde Sause

(Gluhweinbraten vom Weiderind

Schnitzel mit Champignons und F?iﬁcerlingcn tiberbacken
FPutenrsllchen mit Wildkrautercreme im Schinkenmantel an
Kréuter~Kahmsauce

dazu Kartofmcclkléjﬁe und gebratene Dri”inge sowie
SChWébiSChC Maultaschen mit Waldpilzgullung
auf SChmorgemUse

dazu Rosenkohl und hausgemaclﬁter AP{:elrotkohl

pro Ferson 26,90 €

Kaminabenc]

Mini-Rouladen “fHausmannsart vom Kind
Schweinemedaillons m Speckmantel an Waldpilzsaucc

Futengeschnetzcltes in Preiselbeer-Maronensauce
dazu hausgemachte K.’a’seknédel

mn Butter geschwenkte Knéjp{:le und

gratinierter Rosenkol’xl mit Kartoggelscheiben

sowie Apmcelrotkohl, Speckbohnen und geschmorter Wirsing

pro Ferson 28,90 €

Schimion

CATERING AND EVENT SERVICES



Stemenstaub

[Tntenbrust mit Zimtkruste an Orangensauce
Schwcinemedaillons im Schinkenmantel an Walclpilzsauce
Lachs auf Kahmwirsing mit Farmesankruste

dazu eine vegetarische Spétzle~GemUSe~FFanne

hausgemachte Kaseknodel und geschmorte Dri”inge
sowie APFelrotkoH, Rosenkohl und Speckbohnen

pro Ferson 52,90 €

["estlicher Ofendutt

(Geschmorte Rinderbackchen
Schweinefiletmedaillons an Pfeffer-Kahmsauce
gefullter Futenbraten an Champignon~Kahmsauce
Lachs Blattspinat Lasagne

vegetarische GnocchFGemUscPFanne

dazu Iﬁausgcmac]ﬁtc Késeknc’jclcl) gcschmorte Dri”inge
und in Butter gcschwenkte Knépﬂe

Rosenkohl, SPeckbéhnchen, APFelrotkohl und Elumenkohl
mit Sauce [Jollandaise

pro Ferson 24,90 €

Statt " ntenbrust lieber (Gansekeulen?
Kein Froblem! Sprechen Sie uns an.
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Kouladengeschnetzeltes

mit chhqerlingcn

[Tntenbrust an APFeLCalvadossauce
Zander{:ilet an geschmortcm Wirsing

Vegetarische Lasagnc aus | insen

dazu in Putter geschwenktc Spétzle
Manclelbé”clﬁen und Kartomqelgratin

APFelrotkolﬂl) Rosenkolﬂl
5|umenl<oh| und SPeckbéhnchen

pro Ferson 55,90 €

Heilig/\bencl

Klare Rind”eischsuppe
mit Markb’é”chen und E_ierstich

Mini~Rou|aclen “Hausmannsart“ vom Rind
E_ntenbrust an APFCI-Calvadossauce

Schweinemeclaillons an Bresso~Kréutersauce

dazu Késespétzle mit 5chmorzwiebe|n “Vegetarisch“
sowie hausgemachte K’a’nseknécﬂel

und gebratene Dri”inge

AP{:elrotkohl, Kosenkohl, Blumenkohl und SPeckbéhnchen

pro Ferson 57,90 €
pro Ferson ohne SUPPC 55,90 €



KM @/\/a/w@ /Z/Z@mt&

(O du frohliche

T omate Mozzarella Spieﬁe an Pasilikum
(Camembert Héppchen mit Preiselbeermarmelade

Hahnchen Katsu SPieBc an Cranberrg DiP
Mini Salattaschen mit [eta

(Gemischter Protkorb mit hausgemachten Dips

Rouladengeschnetzeltes mit F?iﬁcerlingen

Sc:hnitzel ala T lammkuchen

Futenréllchen mit SPitzkoH an Kréuter~Kahmsauce
vegetarisch gexCUHte Riesenchampignons

frische Knépmclc in Dutter geschwenkt und
geschmor’ce Dri”inge

APFelrotkohl, Blumenkohl und Rosenkohl
mit Sauce Hollandaise

kleine [Dessertvariationen aus dem (Glas

pro Ferson 55,90 €
pro Fcrson %%,90 € ohne Dessert
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Walcﬂgeﬂﬂster

gebackenc Antipasti von der Fla‘c’ce mit Dips
T omaten Mozzarella Spicﬁe

Mini Reibekuchen mit Lachs
Héhnchen—r:ingersticks mit DiP
Kaseauswahl und ein gemischter Brotkorb

geschmorte Mini Rouladen vom Weiderind
SCI*nweineFile’c In Waldpilzsauce

gefjullter Futenbraten an Kréutersauce
Vegetarisclﬁe Maultaschen auf Rahmwirsing
dazu gebratene Dri”inge

hausgemachte Kia’seknéclel

und gratinierte Kartoffelscheiben

sowie eine winterliche Gemijseauswalﬁl

mit Sauce [Jollandaise

kleine [Dessertvariationen aus dem Glas

pro Ferson 37,90 €
pro Ferson 55,90 € ohne Dessert
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SCHCmmerCi m chl’wtcrglanz

gebackene Antipasti von der Platte mit Dips
T omaten Mozzarella Spieﬁe

Mini Reibekuchen mit | achs
Héhnchen~]:ingersticl<s mit DIP
Kaseauswahl und ein gemischter Brotkorb

geschmorte Mini Rouladen vom Weiderind
Schweinefilet in Waldpilzsauce

geﬁjlltcr Futenbraten an Kréutersauce

vegetarische Maultaschen auf Rahmwirsing

dazu gebratene Drillinge, hausgemachte Kaseknodel
und gratinierte Kartoffelscheiben

sowie eine winterliche (Gemiiseauswahl

mit Sauce [Jollandaise

kleine [Dessertvariationen aus dem (Glas

pro Ferson 59,90 €
pro Ferson 57,90 € ohne Dessert

Statt Rouladen lieber (Glithweinbraten 7
\ariieren Sie ]hr Menii nach ”'nren W’L]nschen.



Tannenclu& & [ estschmaus

Mini Salattaschen vegetarisch mit [eta

T omaten Mozzarella SPieBe

Hahnchen SPitzcn in Katsu Fanade an Cranbcrry DlP
Blétterteigsc]ﬁnecken “Flammkuchen”

Datteln im Speckmantel

(Gemischter Protkorb mit hausgemachten Dips
und eine Kdseauswah! mit Obst

(Gliuhweinbraten vom Weiderind

E_ntenbrust an APFeLCalvadossauce

| achs mit Farmesan~\/\/a|nuss Kruste auf Rahmwirsing
vegetarische Maultasclﬁen an geschmorten Waldpilzen
dazu hausgemachte K.’a’seknédel und

gratinierte Kartoﬁcelscheiben

Apfzelrotkohl) Blumenkohl, Speckbohnen und Rosenkohl

kleine [Dessertvariationen aus dem Glas

pro Ferson 42,90 €
pro Fcrson 40,90 € ohne Dessert
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Winterland

Gebackene Antipasti mit Kréuter~Knob|auch~Dip
(_amembert Crostini mit Dattel im Speckmantel
Blétterteigschnecken “Flammkuchen”

Hahnchen Finger Sticks an Dip

T omaten Mozzarella SPiCBe an Pasilikum

(Geschmorrte Rinderbackchen

Hahnchenbrustmedaillons an \/\/aHPilz~Kahmsauce

| achs mit Farmesan-Walnuss~Kruste auf Rahmsauerkraut
vegetarische Maultaschen an Wirsinggemﬂsc

dazu hausgemachte Késeknédel, gebratene Dri”inge und
imn Butter geschwenkte Knépﬂc

sowie Ap{:elrotkohl, Roscnkohl, Blumenkohl und
Speckbéhnchen an Sauce Ho”andaise

ausgewéhlte Kasevariationen und frisches PBrot

unserer [Jausbiackerei mit hausgemachten Dips

Leckerc [Dessertvariationen im Glas

pro Ferson 4%,90 €
pro Ferson 41,90 € ohne Dessert
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Cuppe Bl Fingered

Santa Claus

Kartoﬁzelcremesuppe mit gerésteten Kosenkohl

UﬂCl Walnusskernen Zum VCI"‘FCiI’]CI’ﬂ

dazu frisches (Ciabatta Prot mit
hausgemachten DiPs

Camembert Héppchen mit Frciselbeermarmelade
Mini Reibekuchen mit Réuclﬁerlaclﬁs
Blétterteigschneckcn “Flammkuchen”
[rikadellen Spieﬁchen mit Blétterteigsternen
T omaten Mozzarella SPieBe

Mini Salattaschen mit [eta verfeinert
Héhnchenspitzen in Katsu Panade an

Cranberrg DIP

pro Ferson 29,90 €
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winterliche

| Dessertvariationen

SUBC \/ersuclﬁungen - mit | iebe zum Detail

UHSCFC EmP]CC}'IIUﬂg:

/wei (Glaschen Dessert pro Fcrson fiir 4,95 €
E_in Gléschen Dessert pro Ferson fur 2,95 €

(Minclestbeste”menge pro SOFtC 15 St[}ck)

Bailegscreme mit Sauerkirschen
Schokomousse mit Macadamia Krokant
5Pel<u|atius Tiramisu mit []imbeeren
5chneegestéber mit [1imbeeren und PBaiser

Fanna Cotta aus weibBer Schokolacle

an (Gluhweinbeeren
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, | Sy ,
SOﬂStlgCS ,___qu:Pment
Geschirr und Besteck pro Ferson - 2,90 €
~TeHer, Messer, Gabel und ])esser‘cléj]C]Cel~

Sind nsch Fragen st ?

Melden Sie sich gern bei uns.

Die Meniis sollen als ]deengebcr dienen und
konnen individuell nach H‘IFCI’I W'L'mschen

abgeéndert und angepasst werden.

Schreiben Sie uns gern eine Mail mit |hrem
Wunschment und wir erstellen lhnen ein

unverbindliches Angebot.

imco@catering~schimion.de
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