
Rinderbraten vom Weiderind nach traditionellem Rezept,
Mini-Haxen vom Schwein an Malzbiersauce,
Hähnchenbrustmedaillons an Waldpilzsauce,
vegetarisches Herbstcurry mit Kürbis,
dazu Bratkartoffeln und frische Spätzle
sowie eine saisonale Gemüseauswahl mit Sauce Hollandaise

Oktober Angebote

Butternut Lunch                                  p.P. 19,90 €

Frische Kürbiscremesuppe mit Kokosmilch verfeienert,
dazu gemischte Partybrötchen und hausgemachte Dips
sowie vegetarische Mini-Salattaschen, Camembert Crostini mit Dattel im
Speckmantel, Hähnchen Katsu Spieße an Mango Chili Dip,
Blätterteigschnecken Flammkuchen Art und vegetarische Quiche mit
Süßkartoffeln

Blätterregen                                      p.P. 24,90 €
Putenbraten mit Spinat gefüllt an Kräutersauce,
Schweine Rahm Geschnetzeltes an geschmortem Rosenkohl,
Hähnchen Knusper Schnitzel mit Champignons überbacken,
dazu vegetarische Käsespätzle mit Schmorzwiebeln
und Röstinchen sowie herbstliches Mischgemüse

Goldener Herbst                                p.P. 28,90 €



verschiedenes Laugengebäck und Brezel, 
hausgemachter Obazda, Käse-Wurst Salat, 
süß-saurer Kartoffelsalat (vegetarisch), Pfefferbeißer, 
Partyschnitzel vom Schwein, Käsespieße und kleine Hähnchenschenkel  
mit Zwiebeln, Radieschen und Essiggurken angerichtet

Brotzeitspieße an süßem Senf,
süß saurer Kartoffelsalat aus dem Glas “vegetarisch”,
Mini-Schnitzelstreifen an BBQ Dip,
Käsespieße mit Obst,
vegetarische Mini-Quiche mit Kürbis,
Blätterteigschnecken Flammkuchen

Herbstfest                                          p.P. 19,90 €

Brotzeitbrett mit Pfefferbeißern, 
Käsespießen, Wurstsalat, Partyschnitzeln, 
Laugengebäck und Obazda

Mini-Haxen vom Schwein an Malzbiersauce,
Wiesenburger mit Fleischkäs und Schmorzwiebeln,
vegetarische Käse Spinat Knödel an Waldpilzsauce,
dazu Bratkartoffeln und Sauerkraut

Oktoberschmaus                                p.P. 31,90 €

Brotzeit                                              p.P. 21,90 €
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