Schimion

CATERING AND EVENT SERVICES

giiltig ab 02.2026



FCuer Grillfest - ganz entspannt genieben!

Mit unserem flexiblen Service konnt |hr [uch ganz
auf Eure Géste und die besonderen Momente

FFCUCH.

Ob erfahrener Grillmeister mit Professione”em
Equipment oder ein sorgFéltig zusammengeste”tes

Grillpaket zum Selbergri”en — wir richten uns ganz
nach E_uren W’Llnschen.

Von der Flanung bis zur Durchﬂjhrung stehen wir

Fuch zur Seite, damit [uer Grillfest kulinarisch
unvergesslich wird. 50 bleibt Euch mehr /eit, ganz

entspannt zu feiern.

Wir freuen uns darauﬂ E_uch Persénlich zu beraten

und gcmeinsam das Pchekte Angebot fur E_uer
Girillfest zu finden.
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Gullpbele 7an Selbergillen

]:risches Fleisch - grober (Genuss!
Grill?ertig zubereitet.

C}ﬁupkﬁha

pro FPerson zwei Stl’.]cke Fleisch und eine (Grillwurst
auf einer E_inweg Bagasseplatte mit | iebe angerichtet

Schweineriickensteaks “Souflaki Art”,
klassische Nackensteaks,
hausgemachte Hackrb”chen “Balkan Art”,

FPutensteaks in Currgmarinade, (Grillwurstvariationen

und frische KartoFFeLGemUse~6ri”spie&e

pro Ferson 12,90 €

C;ﬁnpaket

pro Ferson zwel StUcke Fleisch und eine
Girillwurst

Schweineriickensteaks “Souflaki Art”,
klassische Nackenstcaks,

hausgemaclﬁtc Hackrb”chen “Balkan Art”}
Futcnstcaks in Currgmarinaclc,

Girillwurstvariationen

und frische KartoFFel-GemUsc~GrillspieBe

clazu hausgcmaclﬁter Karto1q'<3|~ ocler
Couscoussalat,

italienischer Nudelsalat,

/aziki und Colc SIaw

Schimion Bretauanah und Dis

CATERING AND EVENT SERVICES
pro Ferson 25,90 €



C}m’%mm&c&

f:risch vom Rost - bringen wir den Geschmack
des Sommers auf [hren T eller.

Gri”genuss klassisch

Nackensteaks, Lummertaschcn mit eingelcgtem }:cta,
Héhnchen~]>apri‘<a~5pieﬁe) Putensteaks mit Currg

mariniert, Wurstvariationen und Pauchfleischfackeln
Kartoffel - Gemiise- (Grill SPECBC mediterran mariniert

clazu eine Auswahl unserer hausgemachten Salate:

[talienischer Nudelsalat
Kartog:clsalat “von Oma”
frischer Pauernsalat mit [Teta

Cole SIaw
/aziki

Barbecue-Grillsauce, Mango Chili Chutney
Brotkorb mit Krauterbutter und Faprika Peperoni Dip
pro FPerson 33,90 €

ab 30 Personen

inkl. Grill + Personal
fiir 2-3 Stunden (je nach Personenzahl)
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Hausgcmacht, frisch und mit Licbc zubereitet!

gebackene Antipasti mit Aioli,
T omaten Mozzarella Spieﬁe,
Datteln im Speckmantel,

Mini Salattaschen mit [eta

Rinder [Tlanksteaks, Schweincsteakvariationen,
marinierte Héhnchen~Curr3~5PicBe, Bifteki Rollchen,
Wurstvariationen und PDauchfleischfackeln

KartomcxchGemUse~6ri”spieﬁe mediterran mariniert
dazu eine Auswahl unserer hausgemachten Salate:
ltalienischer Nuclelsalat,

Couscoussala’c mit Granatapgelkernen verFeinert,

frischer Bauernsalat mit [eta,
Cole Slaw, /aziki und frischer Melonen [Teta Salat

Barbecue~6ri||sauce, Mango Chili Chutneg

Brotkorb mit Krauterbutter und Fal:)rika Feperoni DiP
pro Ferson 41,90 €

ab %0 Fersonen inkl. Grill + Fersonal
fir 2-3 Stunden ~

je nach Personanzahl SChimion

CATERING AND EVENT SERVICES



Burger BB

Hausgemacht, frisch und mit | iebe zubereitet!

Rinderhack Burger Fatties 180g frisch vom (Grill

hausgemachtes Fullecl Fork “slow cooked”

Crispg Chicken Fattg
Gemﬂse Burger

verschiedene Burger Puns

frische Toppings zum Selberbauen:
Gurke, Tomate und Salat,
Burgergurken und PBaconscheiben,
frische /wiebeln und Schmorzwiebeln,

feine Kaseauswah! zum Verfeinern

hausgcmachte Barbecue SBUCC Uﬂd Burger Remoulade
hausgemachter COIC Slaw

Dri”inge und Dippers serviert mit Sour Cream

pro Ferson 55,90 € inkl. Gri” und Fersonal ab 50 Fersonen
pro FPerson 28,90 € “do it goursel?” ohne Service & Carill

Tausch von Crispy Chicken SChimion

Fattg gegen Héhnchensteak CATERING AND EVENT SERVICES

vom (Grill méglich



Chic Wedding B0

Gcbackcne Antipastivariationen
mit Knoblauch DiP, Kasesticks und Farmaschinken

Tomaten~MozzareHa-5alat an getrocknetcn Tomaten mit

Balsamico Festo und Rucola verfeinert

italienischer Nudelsalat mit gerOsteten FPinienkernen

an Balsamico~\/inaigrette

frischer Couscoussalat mit (Granatapfelkernen verfeinert
Kartoffelsalat klassisch mit [leischwurst, (Gurke und [j
Kotkoh!salat mit Feta und AP{:C‘I’I verfeinert

/aziki griechischer Art

Smashed Fotatoes mit Késehaube

UﬂCl Sonncnblumenkernen

@azu Z[/’L'w%t Ve M Cf)réﬂz

| achsfilet in Krautermarinade mit Gri”gemUSC
hausgemaclﬁte Balkanrsllchen

marinierte Schweinesteakvariationen

Rinder ]:|anl<steal<s

T andoori Héhnchenspieﬁe

Variationen von der Wurst

vegetarisc]ﬂe Gri”gemﬂse—Kése~5PieBe

ausgewéhlte Kisesorten mit frischen Protvariationen

an hausgemachtcn Dips & Grillsaucen

Mousse au Chocolat an Crumblc
FFirsich Melba an Vanille Mascarpone (Creme
Basilikum | imetten (reme an frischen [[rdbeeren

pro Ferson 44,90 €
zzgl. Fcrsonal & Equipmcnt

pro Ferson 49,90 € inkl. Grill und Fersona ca. 2-3 Stunden



&%Mﬂj@% 97(@/

ab 100 Fersonen fir 3 Stunden

Dor Msser

Kostbratwurst & Krakauer im Brétchen
oder als Currgwurst

mit unserer hausgemachten Sauce

frische Fommes

Ketchup & Mago

pro FPerson 16,90 €
inkl. E_quipment & Fersonal (Gri”wagcn mit Aufpreis)

@tfu/pezz Lenanlit

Kostbratwurst & Krakauer im Br&jtchen
oder als Currywurst

mit unserer hausgemachten Sauce
Krustenbraten mit /aziki und Krautsalat im Brétchen

frische Pommes zum Fimpen mit:

frischem Chili Hack oder

Vegetarischer Chili Cheese Sauce
| auchzwiebeln und Jalapeﬁos

Ketchup & Mago

SChimion pro FPerson 22,90 €
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inkl. E_quipment & FPersonal
(Gri”wagen mit AuFPreis)



Fimp your Ment

marinerter Lachs im Gem’dsepéckchen

zum (rillen 150¢g

pro Stick 5,90 €
Rindcr Flanksteaks mariniert 100g

pro StUck 4,90 €

| ammfilet zum (rillen mariniert 100g

pro Stick 5,60 €

KartoFFe|~GemUse~6riHsPieBe
mariniert 150g

pro Stijck 5,50 €

—

SOnstiges :__quil:)ment

(Geschirr und Besteck pro Ferson - 2,90 €
GasgriH inkl. GGas - 107,90 €
GroBe FFanne auf Hockerkocher - 80,00 €

Grillmeister pro Stunde - 45,00 €

F villion 3 6m - 95,00 € % M
vilion om > Schimion
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