Mail Angebote

Maigiockchen pPP. 2580 €
Héhnchen Knusper Schunitzel mit fricchem Spargel gratiniert
Sehagschliktopf vom Sehwein und Rind

vegetaricche Aucternpilz Piccata auf Penne

dozu gebratene Drillinge, Kartoffelcpalten und Sour Cream

cowie eine bunte Salatplatte mit zweierlei Dreccinge

wonnemonat p.P. 26,90 €
Medaillons vom Schwein in Brecco Krduter Sauce

Putenmedaillone a la Bruschetta mit Mozzarella gratiniert
vegetaricchee Kichererbsencurry an (angkornreic

dozu fricche Bandnudeln und gebratene Drillinge

abgerundet mit einer caiconalen Gemiceauswah! an Sauce Hollandaice

Budenzauber P.P. 18,90 €

Fricche Spargelcremecuppe

dozu eine gemicchte Brotaucwah!

mit Tomaten Feta Butter und Dattel Curry Dip

abgerundet mit leckeren Mini Salattacchen,

Blétterteigtacchen mit Spinat & Feta, Datteln im Speckmantel,
Mini Kifte an Bulgurcalat aus dem Glae

und Hahnchen Finger Sticke an Mango Chili Chutney




Kieine Sause P.P. 17,90 €

Héhnchengpitzen in Kateu Panade an Mango Chili Chutnrey
Spargel im Kochechinkenmantel mit Kresce Creme

kleine Pitatacchen mit Gefligelgyroe und Salat

Mini Mozzarella Billchen an Tomatenvariationen im Glas cerviert
Filo Feta Ecken an Auberginen Ricotta Creme

mediterrane Kartoffel Gemiice Spiefle an veqaner Tomatencreme

Maibaumchen P.P. 35,90 €

Gebackene Antipact mit Kécecticks, Oliven und Knoblauch Dip
[omaten Mozzarella Spiefle mit Bagilikum verfeinert

Spargel im Kochechinkenmantel mit Krecce Creme

Fricchee Baguette mit Krduter Frihlinge Dip

Zanderfilet auf grinem Spargel an Zitronen Dill Sauce
Maie Poulardenbruct gefullt mit Mangold Ricotta Creme
an leichter Weifwein Sauce

Medaillone vom Schwein im Schinkenmantel

an fruchtiger Toccanascauce

dozu (angkornreic und gebratene Rocmarinkartoffeln
cowie eine vegetaricche Pacta Planne

und caiconalee Gemice mit Sauce Hollandaice

SCM

CATERING AND EVENT SERVICES



	Mai Angebote
	Kleine Sause                                      p.P. 17,90 €
	Hähnchenspitzen in Katsu Panade an Mango Chili Chutney Spargel im Kochschinkenmantel mit Kresse Creme kleine Pitataschen mit Geflügelgyros und Salat Mini Mozzarella Bällchen an Tomatenvariationen im Glas serviert Filo Feta Ecken an Auberginen Ricotta Creme mediterrane Kartoffel Gemüse Spieße an veganer Tomatencreme
	Maibäumchen                                  p.P. 35,90 €
	Gebackene Antipasti mit Käsesticks, Oliven und Knoblauch Dip Tomaten Mozzarella Spieße mit Basilikum verfeinert Spargel im Kochschinkenmantel mit Kresse Creme frisches Baguette mit Kräuter Frühlings Dip
	Zanderfilet auf grünem Spargel an Zitronen Dill Sauce Mais Poulardenbrust gefüllt mit Mangold Ricotta Creme  an leichter Weißwein Sauce Medaillons vom Schwein im Schinkenmantel  an fruchtiger Toscanasauce dazu Langkornreis und gebratene Rosmarinkartoffeln sowie eine vegetarische Pasta Pfanne  und saisonales Gemüse mit Sauce Hollandaise

