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| iebe Genuss?reunc‘e,

lassen Sie sich verwdhnen und genieBen lhren Tag In
vollen ZUgen - Wir sorgen dafiir, dass |hr besonderer
Tag kulinarisch unvergesslich wird und Sie nicht
[hre wertvolle /eit in der K’Uche verbringen.

Wir bieten |hnen einen vollumfassenden Service,
der keine \/\/Unscl’we offen lasst.

Von einem individuell abgestimmtem Ment, tiber
stilvolles Equipment wie Geschirr, (Glaser und
Mobel, bis hin zum Per?ekten SCrvicePersonal ~

wir kimmern uns umjecles Detail.

So kénnen Sie sich ganz auf Hwe (1aste und die

schoénsten Augenblicke ]hrer [Feier konzentrieren.

Wir freuen uns darauf, Sie Persénlich zu beraten.

Schimion

CATERING AMND EVE_I‘\#I’ SERVICES



@w@eﬂ( ewbinalicnen

Kleine Héppchen - grober Gcnussl
Mit | iebe gemacht.

/wei Fét’ce und alle Hénde voll zu tun

Acht Tcilchcn ]:ingcrfoocl aus unserer ]:ingcr{:ood
Manmcaktur und zwei Fartgsuppen nach Wahl
dazu ein Brotkorb aus unserer [Jausbackerei, abgerundct

mit zwei leckeren DiPs und kleinen [Dessertvariationen

pro Ferson HHAEILESE
(ab 20 Fersonen)

@n rrywurst tritht [Tin gemcoocl

Currgwurst “to go” mit verschiedenen Zutaten
zum TOPPCH, dazu sieben T eilchen
f:ingemcoo& nach Wah!l aus unserer

Fingermcoocl Manugaktur

und eine leckere Brotauswahl

pro Ferson LA e



%Mé@ﬂ( ewbinalicnen

Kleine Héppchen - grober Gcnussl
Mit | iebe gemacht.

Clberraschungspaket ]:ingemcoocl

Sie schenken uns ”‘H" \/ertrauen und wir stellen Hﬁnen
ein leckeres Fingerfoocl Fakct, bestehend aus insgesamt

sechs vegetarischen und Heischhaltigen Teilchen, zusammen

pro Ferson 1990 €

Hausgemacht, frisch und mit Liebe zubereitet !

Schnitzelvariationen

Futenschnitzel an Currg Frucht Sauce

5chwcineschnitze| ala [ lammkuchen

Hahnchen Knusper Schnitzel mit Champignons tiberbacken
dazu geschmorte Drillinge und Kartoffel Dippers

sowie eine bunte Salatplattc mit zweierlei Drcssings

pro Ferson RIS Oae



Hausgcmacht, frisch und mit | iebe zubereitet !

Hc—:”as

Faprika Ggros Geschnetzeltes von der Fute
(soldbraun gcbackenc Schwcincschnitzel

an einer Champignon Rahm Sauce

(Gratinierte Lasagne aus mediterranem (Gemiise
dazu gcschmorte Dri”ingc und Penne

sowie eine bunte Salatplatte an zweierlei Dressings

pro Fcrson 0 SRS

[Hier & Jetzt

Schweinemedaillons an einer Champignon Rahm Sauce
Hshnchen Knusper Scl’mitzel mit Prokkoli gratiniert
Kase T ortellini in einer Schinken Sahne Sauce
(inocchi channc mit mediterranem (Gemiise tomatisiert
dazu gcsclﬁmortc bratkartoFFeln

und gratinierte Kartoffelscheiben

sowie eine bunte Salatauswahl mit zweierlei Dressings

pro Ferson 24290 €
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Hausgemacht, frisch und mit | iebe zubereitet !

| ischlein deck dich

Herzhafter f)chaschli‘<‘co|:>1C vom 5chwein und Rind
Héhnchcn Knusper Schnitzel an Currg Fruclﬁt~

und Champignon Rahm Sauce

[ine bunte Lasagne aus Linsenbolognese

dazu geschmorte Dri”inge und frische Krauter Banc]nudcln

sowie eine bunte Salatplattc mit zweierlei Dressings

frische Brotauswahl
an Dattel Currg~ und Aubcrginen Ricotta DIP
und eine Késeplattc mit Obst

pro Ferson 2 T €.
mit Dessert nach Wahl 29,50 €
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Hausgemaclﬁt, frisch und mit | iebe zubereitet !

H littenzauber

Kleine (Gourmet [Jaxen an leckerer Malzbier Sauce
Hausgcmachtc Késekné&el

auf Kahmsauerkraut mit Kasselerwilmccl

Kleine Schweineschnitzel in Prezel Knusper Fanade

an Champignon Rahm Sauce

dazu frische Bratkartoffeln mit SPeck & /wiebeln verfeinert
und cremige Késespétzlc mit Schmorzwicbcln

sowie eine saisonale (Gemiiseauswahl mit Sauce [Jollandaise

Laugenkomcckt mit Obazda und [Frischkase Krauter DIP
Kaseauswahl und Pfefferbeiner

Bagrisch (reme mit hausgemachter

Gr’dtze aus roten Beeren

pro Fcrson 2950 QE
ohne Dessert 27,90 €




I risch amcgetischt

Mini Fita Drote mit
Geﬂﬂgcl Ggros StreiFen und Salat

Bruschetta aus sonnengereiften Tomaten

\/egetarische WraP HaPPcn mit
Kréuter Frischkése Crcmc und Kolﬁkostsala’c

Bléttcrteigtaschcn mit 5Pinat und [eta

Clﬁickenburger zum Selberbauen

mit Crunclﬁg Hahnchen [Filets
Chimichurri Mago und hausgemachte Burgersauce

sowie Halat Variationen zum Toppen
SChweine Ggros Geschnetzeltes mit Faprikastreimcen

T ortellini in Fruchtiger T omaten Sahne Sauce
mit (Goudawiirfeln gratiniert

dazu frische Kartoffel Dippers mit Sour (ream
und gratinierte Smashed Potatoes

Couscoussalat mit Granatap?elkernen verfeinert
hausgemaclﬁter Cole 5|aw mit Waanssen

und einen frischen Pauernsalat mit [eta

Kaffac”o Crcmc mit frischen E_rdbceren
und Mousse au Chocolat aus
zweierlei Schokoladen

pro Fcrson A 590 €
ohne Dessert 9,96 €



[Herzhatt & [Tein

Herzhaft leichte Wrap Variationen
vegetarisch & mit Ge”ijgel

Kulinarische T omaten Mozzarella SPfCBC mit Basilikum

Hahnchen Variationen am SPiCB serviert an
Mango C hili Chutneg

Mini Cevapcici an erfrischendem 5ulgursalat
mit Minz DIP im (Glaschen serviert

\/cgetarische Mini Fita Taschcn
mit Salat und [Teta

[Frisches Baguette an
hausgemachtem Dattel Curr9 DIP

Hahnchen Knusper Scl‘mitzel
goldgelb gebacken

mit Champignons und Prokkoli gratiniert

Schweinefilet im Schinkenmantel
an Krauter 5a|1nc Sauce mit Senf verfeinert

Gnocchi an | omaten Sahne Sauce

mit mediterranem (Gemiise verfeinert

Frische ]:_ierspétzle in Putter geschmort
Gcbratene Dri”inge

Saisonale Gcmt’xseauswahl mit Sauce Hollandaise

Mousse au (Chocolat an feinem (Crumble
F]Cirsich Melba an Mascarpone Vanille Creme

pro Ferson 36,90 €
ohne Dessert SR AL o2



| jebl; ngsessen

]—lerzhaft leichte Wrap Variationen
vcgetarisch & mit Gcﬂﬂgel

Hahnchen Finger Sticks an Mango Ch:ll Chutneg
T omaten Mozzarella SPieBc mit Basilikum verfeinert

Blétterteigschnecken Flammkucheh Art
Mini Burger Variationen

Hél’mchen Knusper 5c|1nitze|
an Currg Frucht- und Champignon Rahm Sauce

Schweine Ggros Auflauf
mit FaPrika verfeinert und [Teta iiberbacken

Mediterrane Gemijselasagnc

Kartoffel Dippcrs und gebratene Dri”inge
sowie eine bunte Salatauswahl

mit zweierlei Dressings

Mousse au Chocolat

Hausgemachte Fanna Cotta
aus weiBer 5chol<o|acle pro Ferson 56,90 €
mit [limbeermousse ohne Dessert 34,90 €




Lanclgenuss

(Gebackene Antipasti Variationen mit Oliven)
Farmaschinkcn, Salami und Knoblauch DIP

T omaten Mozzarella 5PieBc mit Pasilikum

Mini Keibckuchcn mit Réuclﬂcrlachstranchen
vom [ischhof Paumiller

Kleine Hackbsallchen im GIéschen
auf frischem | auch Karto”elsalat serviert

Datteln im 5Pecl<mantel

Koteletts vom |berico 5chwein
an Fortwein Schalotten Saucc

FPutenmedaillons a la Bruschetta mit Mozzarella

Uberbacken an Feiner Toscana Sauce

Lachs mit Kréuterkruste auf saisonalem Gem’dsebett

an leichter WeiBweinsauce mit Parmesan verfeinert

Gefillte Spitzpaprika mit Folcnta “vegan’

[Feine Pandnudeln mit Krautern verfeinert
Gratiniertc Kartoggelschciben

und geschmorte Rosmarinkartoﬁzeln

sowie eine saisonale Gemijseplatte
mit Sauce [Jollandaise
und einen gemischten Blattsalat

an Balsamico Dressing

E_spresso Creme mit Mokkabolﬂnen Crunch
& Himbeertraum aus dem Glas

pro Ferson 39,90 €
ohne Dessert s e N O



Rustikal tritkt modern

chine Hackbé”chen im Gléschcn
auf frischem | auch Kartoffelsalat serviert

Spargclspieﬁe im Kochschinkenmantel mit Kresse (reme
Geﬂﬂgelschnitzel SpieBc an zweierlei DlP

Tomaten Mozzarella SPieBc mit Pasilikum verfeinert

Herzhafte leichte Torti”a WraP HaPPen
mit Frischkése (_reme und Rohkost

Kaseauswahl mit Obst
Baguctte mit hausgemachter
Kréuter~ und Knoblauchbut’cer

Rouladen Geschnetzeltes vom Weiderind

mit frischen Champignons
Schweinemedaillons in Pfeffer Rahm Sauce
Hahnchenmedaillons mit T omaten }:’L}Hung

i Fruchtiger T omaten Sahne Sauce serviert

Kichererbsencurrg mit feiner Kokosnote

dazu gratinierte Kartogelscheiben
geschmorte Dri”inge und Langkorn (Gemiise Reis

sowie eine saisonale Gcm’dseplatte

mit Sauce [Jollandaise

Klassische Mascarpone (reme
mit [ rdbeeren &
Maracuja Haubchen an Vanillecreme

pro Ferson 60 ONe
ohne Dessert F ISR




Heimatk[]che

Hahnchen Stick Variationen an Mango C_hili Chutncg

Mini Reibekuchcn mit Kéuchcrlaclﬁstranchcn
vom [Tischhof Baumiuller

T omaten Mozzarella SPECBC mit Pasilikum verfeinert

Rote Peete Carpaccio mit karamellisierten Walniissen,

Zicgenkése, Rucola und Honig Ba!samico \/inaigrette

Klassisch gesclﬁmorter Braten vom Weiderind

Feine Schweine Medaillons im Schinkenmantel

an einer Clﬁampignon Ralﬁm Sauce

Lasagnc aus frischem | achs mit Blattspinat verfeinert

dazu geschmortc Dri”inge und frische Knél:nqc In Butter

sowie eine saisonale GemUsePlatte

mit Sauce [Jollandaise

gemischtc Brotauswahl, abgerunclet mit

Kréuter Knoblauch Dip & Tomaten ]:eta Butter
und einer Késeauswahl mit Obst

E_spresso (reme
mit Sahnehaube &

Mascarl:)one (reme
mit APPIC (Crumble

pro Ferson G o S
ohne Desser‘c 5395905




Genussmomente

Mini Burgcr Variationen

als (Cheese- und \/eggie Burger
Hahnchen Spitzen in Katsu Panade
an Mango Chili Chutneg
Couscoussalat mit GranataPFelkernen

Mini Mozzarella Bé”chen in Festo \/inaigrettc

mit frischen | omaten verfeinert

m Glas serviert
Bla’tterteigtaschen gemc’ullt mit SPinat und [Teta
Zicgenkése in Farmasclﬂinken an Dattel KonFit

Feine Streifen vom Rind a la Stroganoﬁ serviert
FPutenrsllchen mit Spinat geFUHt und in Schinken ummantelt

an Basilikum Sahne Sauce

Zandermcilct an WeiBweinsauce mit /itrone verfeinert
\/egetarische Zucchinischiﬁcchen mit mediterranem (Jemiise
an | omaten Sauce gratiniert

dazu kréFtigcr Wildreis, Sp’étzle in Putter gcschmort
und gebratcnc Dri”ingc mit frischen Kréutcrn und /wiebeln

eine saisonale (Gemiiseplatte mit auce [Jollandaise
B

sowie eine Salatauswah!l mit zweierlei Dressings

Ausgcwé’hltc Ké’sesortcn mit Laugenkomcekt
an Iﬁausgemachten Dips

E_rdbeer Tiramisu mit gerosteten Mandelbléttchen
Mousse au (Chocolat mit Crumble
und hausgemachtc Fanna Cotta

aus weiBer Schokolade mit [imbeermousse

pro Ferson Sl=T 520 ke
ohne Dcsscrt < O




Bruschetta aus sonnengerehcten Tomatcn
Melonenschiffchen mit Farmascl‘ninken
(Gebackene An’cipasti mit Oliven und Kase Sticks
an Knoblauch Dil:)
T omaten Mozzarella Salat mit Pesto und Palsamico verfeinert
Garnelenspieﬁe an | omaten Knoblauch Dip
Datteln im Spcckmantel

Mini Ciabatta an Aubcrginen Ricotta DIP
und Tomaten ]:eta Butter

Koteletts vom |berico Schwein

an Fortwcin SCHalotten Sauce
und geschmorten Rosmarinkartogeln
Futcnmedai”ons an | oscana Sauce
mit | omate und Mozzarella gratiniert

dazu eine vegctarischc Gnocchi (Gemise channe

L achs Sahne Sauce mit Spinat
an frischen Pandnudeln

[ine saisonale (Gemiiseauswahl

mit Sauce [Jollandaise

Hausgemachtes Fanna Cotta aus weiber Schokolade

mit bcschwipstcn Peeren

| eichte 5asi|i|<um | imetten Creme

pro Ferson G e
ohne Dessert S 05 E




]:rische Tomatcn Mozzarella Flatte

mit (Jurkenscheiben verfeinert

5chin|<cn Melonen SCEiFrchen

| achsauswahl vom [ischhof Baumuller
mit Meerrettich und Zwicbeln

Frischwurstaufschnitt
und ausgewahlte Kasesorten mit Obst

[risches /wiebelmett

Fartgrrikade”en und Mini Schnitzel von der Pute
mit verschiedenen Dil:)s

(Garnierte [ierhalften

[Frisches Rithrei mit Baconscheiben (extra)
und frischem Schnittlauch

Quark, Marmelade & Nougatcreme
PButter und Margarine

Brc’jtclﬁcnvariationen

und Mini Croissants

pro Fcrson 2 PO e

GCHUSSVOHC E_l”géﬂZUﬂgCﬂ

Obstsalat pro Glasclﬁen AL
Bircher Misli im (Glaschen 3,50¢€

Forridgc mit Vanillecreme und frischem Obst
m Weckglas pro StUck s RN GEE S

kleiner Obs‘ckorb 2590 € pro Ferson



sibe Jeckerdion

SiiBe \/ersuchungen - mit Liebe zum Detail.

UHSCFC EmPFChlUﬂg:

/wei GIéschen Dessert pro Ferson fur RS R

Ein Gléschen Dessert pro Ferson fiir 2RO E
(Mindestbeste”menge pro Sorte 15 Stiick)

Unsere Kreationen Zum A]Z)SC"]'USS

Himbecrtraum ~ Mascar[:)one \/ani”e Creme mit Himbceren
Erdbeer Tiramisu mit gerosteten Mandelbléttchen
Maracujahéubchen mit Vanillecreme

Hausgemachtc Fanna Cotta aus weiber Schokolade ((@.r
mit Himbeermousse/\/\/aldbeeren oder E_rclbeeren }-'Téw a

Basili‘(um | imetten (Creme an frischen [ rdbeeren
RaFFaeHotraum mit ]:_rclbceren

Chcesccake Dessert mit frischen l:r[jchtcn

(Obstsalat mit oder ohne Vanillesauce
Rote (Griittze mit Vanillesauce

Bailegs (Creme mit Sauerkirschen
Schokomousse mit frischem Crumble
Klassisches Tiramisu

AFtcr Eight T raum

E_sprcsso Creme mit Schoko Crumble



(Gemischte Mini Flundcr T eilchen
mit [limbeer, Nuss, Fudcling,
/imt und APFCI pro Stiick 2,20 €

(Gemischte Blechkuchenhappen pro Stiick 3,30 €
Gcmischte Blechkuclﬂcnst[jcke pro St[}ck = BB E

Herzhanctcs

(Gemischte Antipasti FPlatte
mit Olivcn, Farmaschinkcn und
Kase Sticks dazu Knoblauchcreme

Fischplatte vom FischhoF Baumullcr
mit (Garnelencocktail, | achs, Forelle,
Aal, /wiebeln und Meerrettich Creme

Késeplattc mit ausgewéhltcn Sorten
und Obst

Pfefferbeiber 100g (ab 10 Stuck)
FartgFrikade”cn mit DIP

(Gemischter Protkorb mit feinen Mini

Croissants) herzhaften Snackstangen
und gemisc]ﬁtcn Fartgbr&jtchcn

(Insere Dips (2 Sorten pro FPerson)
Krauter-/Knoblauchbutter,

pro Ferson 990 €

pro Ferson 15,90 €

pro Ferson 4 OONE
pro Stijck - L)

pro St[}ck A

pro Fcrson F99.Q6

pro Person 2,60 €

Dattel Currg Dip, Schagskése Knoblauch Eutter,
Krauter Knoblauch Dip, Faprika Feperoni Dip,
Tomaten l:eta Butter und mediterraner Tomatendip (vegan)



Weine Besouderneilen

Fingemcoocl zum j:'_:_mplcang

(_amembert (Crostini mit Dattel im 5Pccl<mantcl
& vegetarisch mit Preiselbeeren, Mini Salattaschen,
T omaten Mozzarella SPieBe und kleine Blétterteig Variationen

3 Teilchen pro Fcrson 8,90 €

siibe | eckereien fiir zwischendurch

Blechkuchcnhappen gcmischt,
Herzwaffeln am Stil &
verschieden geﬂl”te Crépe Variationen

b) Tcilchcn pro Ferson T Qs

@r rrywurst zur Mitternacht

Currgwurst (1 pro Fcrson) “to go”

mit verschiedenen Zutatcn zum TOPPcn,

Kichererbsencurrg (als vegane Altcrnative), dazu Brotsticks
und kultige Becher mit Pickern

pro Ferson Z., 9Qr e




Melden Sye sich gern bei uns.

Die Menis sollen als ]cleengeber dienen und konnen
individuell nach |hren Wiinschen abgeénclert und

angepasst werden.
Schreiben Sie uns gern eine Mail mit |hrem
Wunschmenii und wir erstellen |hnen ein

unverbindliches Angebot.

imco@catcring~schimion.dc

. CATERING AMND EVENT SERVICES :




