u\l-%

Platferregen

Yenbrdfen gefaltmit Spindl an Kradlersauce,
Schueine-Rabm-Goeschnétzettes an geschmolzenem Rosenkoli,
Hahnchen-Knusper- Schyitzel witt Chamepignons Gberbacken,
dazu eine vegétarische Schupfnudel-( irsing- anne,
abgerundé witf Reis und Rastialer

2340 £

Coldener Herbst

Rinderbrdfen antradifioneller Sauce,
Niengeschnitzdles in Curry-Rahmsauce,
vegétarisches Herbsteurry an Kradterreis,
dazu frische Ejerspatzle und Karfoffelgratin

souie ¢ine saisonale (Geméseauswabl wilt Sauce Hollandaise

Podternd ]_anch

Frische Kbrbiscremesuppe,
dazu ein gemischer Protliorb wit Tomdfen-Fefa-datler und Khoblauch-Plp,
abgerundd wit vegétarischer Mini Quiche, Piffeln im Sspeckmante,
Hehnchen-Finger-SSticks an fruchfiger Sauce,
Tomdlen Mozzarela Spief3en und Platfertzig-Hammbachen-SSchnecken

1890 £

2590 £

+
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Herbstest™

SSafdkarfoffel Quiche

(raps wilf Rohkost und Fefa

Mni [~augen Stangen mit Obazda

Lauch Karfoffelsaldt aus dem Glas wit Frikadelle
ﬁreﬂ"i&‘lfg}’ieﬁe an sAdem Ssenf
Helnchen-Finger-SSticks an fruchfiger Sauce

1690 £

Qdaoa’sc}?maus

| -augenbrezel wit Obazda, ( Jeif>uwiirstchen mitsi3em Ssenf
Heischsalat wit Kase, SSchinken-Kése Prétt

Mni-Haxen an Malzbiersauce,

(iesn Purger wit Heischlas and SSchmorrawiebeln,
vegélarische Kaspress-Knddel an Salbeisauce,

dazu gebrafene Prilinge und Sauverlrad™

3240 £

Desser des Mondls
Hausgemachter Kaiserschmarrn an fefelkompstt™ 4490 £

Me Feise inld, der gesétzlichen MuSt. and ab ciner Pestelimenge von 15 Fersonen.
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