
Unsere angeBote 

Im Januar 
 

Grünkohlessen  

nach traditionellem Rezept, dazu leckere Bratkartoffeln    

Kohlwurst, Mettwurst und Kasseler         13,90 € 

 

Neujährchen 

Schaschliktopf vom Schwein und Rind,       

Hähnchen Knusper Schnitzel mit Champignons überbacken,  

mediterrane Gemüselasagne „vegetarisch  

dazu Penne, gebratene Drillinge und frischer Bauernsalat    19,90 € 

 

 

Neujahrsfest 

Traditioneller Grünkohl mit Mettwurst und Kasseler,  

Hähnchenmedaillons ala Flammkuchen überbacken, 

vegetarische Lasagne aus Linsenbolognese (auch vegan möglich) 

dazu gebratene Drillinge und Röstinchen  

sowie eine frische Salatauswahl mit Dressing      23,90 € 

 

 

 

 



Winterland 

Rouladengeschnetzeltes vom Rind mit Pfifferlingen,  

Mini Haxen vom Schwein mit Malzbiersauce, 

Hähnchen Knusper Schnitzel mit Broccoli überbacken, 

dazu vegane Zucchinischiffchen an Gnocchi, 

frische Eierspätzle und Bratkartoffeln  

mit einer winterlichen Gemüseplatte       25,90 € 
 

Happy New Year 

Wärmende Käse Lauch Hack Suppe,       13,90 €  

(alternativ vegetarische rote Linsen Kokos Suppe)         

dazu gemischte Partybrötchen;  

Pfefferbeisser, Tomaten Mozzarella Spieße, 

Wraps mit Rohkost,  

Blätterteigtaschen mit Spinat und Feta 
 

Konfettiregen 
Wraps mit Gyrosfleisch und Salat 

Hähnchen Finger Sticks an Asiasauce 

Mini Leberkäse Laugen Spieße 

vegetarisch gefüllte Lauch Champignons 

Tomaten-Mozzarella Spieße mit getrockneter Tomate und Basilikum 

Mini-Salattaschen mit Feta      ^   15,90 € 

 

Dessert des Monats 
Pfirsich Melba mit Vanille Mascapone Creme an Krokant  

 2 Gläschen pro Person         3,90 € 

 
 

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt. und ab einer Bestellmenge von 15 Personen. 


